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A L I M E N T O S  A L T A M I R A

ALIMENTOS ALTAMIRA es una empresa 100%

mexicana y familiar que elabora productos de

puerco premium . Desde 1997 , Alimentos Altamira

se ha distinguido por su liderazgo en la

producción de productos a base de carne de

puerco que va desde la alimentación de la cría

hasta el producto terminado .

Elaboramos la chuleta ahumada de forma

artesanal con ingredientes naturales que cuidan

el porcentaje carnico del producto final .

C H U L E T A  D E  P U E R C O

A H U M A D A

Producto hecho a base de una formula hecha por

nosotros formando un delicioso adobo para

degustar la costilla de puerco en las carnes

asadas .

C O S T I L L A  D E  P U E R C O

A D O B A D A

Obtuvimos los ingredientes típicos de Uruguay

para elaborar esta salchicha parrillera al puro

estilo charrúa .

P A R R I L L E R A  U R U G U A Y A

Somos una marca que lleva
mas de 20 años en el
mercado. Cada producto que
producimos mantiene
nuestra filosofía de superar
las expectativas del
consumidor.

M A R C A

Ampliamos nuestras lineas
de producción para soportar
la demanda del consumidor,.
Ademas, creamos una nueva
linea para el departamento
de innovación y desarrollo.

P R O D U C C I O N

Tenemos un equipo dedicado
a RP para satisfacer y
responder las necesidades
del cliente inmediatamente.

R E L A C I O N E S
P U B L I C A S



A L I M E N T O S  A L T A M I R A

Utilizamos herramientas eficientes para publicitar

nuestros productos por las redes sociales y así

ampliar nuestra red de consumidores .

E S T R A T E G I A  M A R K E T I N G

Garantizar la calidad y servicio de nuestros

clientes siendo la mejor marca de carne de

puerco en el mercado . Innovando productos

naturales y procesados de alta calidad , con

excelentes estándares de higiene resultado del

trabajo de nuestro talento humano .

M I S I O N

Buscamos renovarnos constantemente en la

selección de nuestros productos , procesos y

sistemas , para darle a todos nuestros clientes el

producto que cumpla sus especificaciones .

C L I E N T E S

Satisfacer las necesidades,
 deseos y expectativas de los
clientes es lo que asegura la
permanencia de nuestro
equipo en el mercado.

S E R V I C I O  A L
C L I E N T E

Tenemos la mejor calidad
composicional (coeficiente
magro-graso) y de factores
de palatabilidad tales como
su aspecto, olor, firmeza,
jugosidad, ternura y sabor.

E X C E L E N C I A  E N
C A L I D A D  

Empleamos una serie de
acciones y condiciones para
reducir y minimizar peligros
físicos, químicos y biológicos
en el producto que se
elabora.

S E G U R I D A D
A L I M E N T A R I A  



A L I M E N T O S  A L T A M I R A

C H U L E T A  D E  P U E R C O

A H U M A D A

La chuleta de cerdo es un corte ubicado justo en

la espalda del animal . El proceso de elaboración

es unico en nuestra industria , ya que aplicamos

inyección con una salmuera sin almidón u otro

retenedor artificial . Después se realiza un

ahumado artesanal , la cual proporciona un sabor

exquisito .  

 

Elaborado con los mejores estándares de calidad ,

pensando siempre en nuestros clientes con

productos saludables hasta su mesa .S I N  G L U T E N

B I E N  C O C I D A

S I N  C O L O R A N T E S

A H U M A D O  A R T E S A N A L

S I N  I N G R E D I E N T E S
A R T I F I C I A L E S



A L I M E N T O S  A L T A M I R A

C O S T I L L A  D E  P U E R C O

A D O B A D A

Se obtiene el corte de la costilla rasurada . la cual

brinda un balance idoneo entre el hueso y carne

de puerco . Se asegura la cadena de frio y el

proceso de curación en la carne para aportar una

textura y firmeza en la carne inocua .  

 

Elaboramos nuestra característica salsa de adobo

hecha por nosotros . En consecuencia , somos

distinguidos por su sabor inigualable y suavidad

al momento de degustar la costilla adobada . 

 P R O D U C T O  A R T E S A N A L

I N G R E D I E N T E S
N A T U R A L E S

S U A V I D A D  Y  S A B O R

I D E A L  P A R A  C A R N E
A S A D A

S A L S A  A D O B O  H E C H A
E N  C A S A



A L I M E N T O S  A L T A M I R A

P A R R I L L E R A  U R U G U A Y A

Nuestra parrillera Uruguaya es una combinación

de carne cerdo e ingredientes charrúas .  

 

Este producto está elaborado con hierbas frescas

y especias que dan un sabor muy diferenciado . Es

un producto delicioso para comer como

aperitivos , hotdog , pinchos y choripanes , siempre

con la alta calidad . 

U N I C A  E N  E L  M E R C A D O

A L T A  J U G O S I D A D

M Á S  C A R N E  Q U E
G R A S A

A P R O B A C I Ó N  E N
P R U E B A S  S E N S O R I A L E S

I N G R E D I E N T E S
T I P I C O S  D E  U R U G U A Y



P R O D U C T O S  D E  P U E R C O  P R E M I U M
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